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DATA AVERE DARE

I1 tartufo

Sentite il profumo del tartufo ?

I1 tartufo € un regalo della terra e noi lo trattiamo
come un tesoro. Ogni tartufo € unico come una pietra preziosa.
Quando apriamo la cassetta di legno difficilmente uno puo
sottrarsi dal suo profumo intenso

' U veglre tarlufe biarce o ners
(ﬂaﬁwmaée), pegals & provls per eggere corgumals
al, memerds-

[///or%@ del lartufs & a parle e varia geconds i
mercals. Clwea(dé alla 6&&«/

Taglislini al burrs fugs 8§ e+ tartafs
WW¢MW S €+ tartufs
(irscchi al, Cagtelmagns [0 e+ tartage

Ingure

_[L milice Lweve allscchis di bue 7 €+ larlufe

Lo tagliata dv mangs [2 & tartas
f@bmfwﬁlw o(bgrmebu,rm% /0 €+ larlufe
Dolee

[Lgdai& 5 e+ tartafs
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DATA AVE RE DARE
]Wbm
L tagliere fomellina selepione dogatins 8 ewrs
P tipagls della (jis” selegione d artipasts dell cago [3 eurs
Dreferite wr prime?
L tamsgs rigstts ai percini di Paria S eurs
L Rog grald * detla G 8 eurs
WWWMW@W & ewrs
Pipstts alla Gambslina, cor boristt o salpicoia 8 eure
Pigstts del grisrne S ewrs
goaﬁf\em Un Taffs nel mare S ewrs
fev/oa&@zdbwa*v%w S ewrs
Tag&m furghi percini di Paria S ewrs
Gracchi al, Cagtelmagns con miele [0 ewrs
(nscchetls srtiche o Zsla 8 ewrs
Rasisle urprige’ seracconts, (ravarra [0 eurs



DATA AVERE DARE
(radite wn geconds ?
Lo cotaletta do Nilans s la negtra milanese ) o
Lsspe bucs [ ewrs
o brogats. acceppiats. e it 12 cure
Lo tagliata agli arems [2 eurs
MW al, pepe verde o peperencins. 15 ewrs
Controfiletts alla trifslata do percins [O eurs
Lo stracstls alla birra 1) o
Lot desgg okt Govarne 15 cure
ng&ere/ dv formaggi 8 eurs
(/(ru delcells ci gla gempre
I mattsne O eurs.
Lo torta do mele O eurs
ﬁﬁ%damwéaﬁ O ewrs
L getats 5 eurs



VIA ROMA 18
27025 GAMBOLO (PV)
TEL. +39 0381 938137
ALBERGO®RISTORANTEMILANOIT
WWWRISTORANTEMILANOIT



